C#(())Fg:EOLATE POLEWY CUKIERNICZE

POLEWA CUKIERNICZA - potprodukt do oblewania wyrobow piekarskich, ciastkarskich,
korpusow cukierniczych, suszonych owocow, do produkcji drazy.

Termin

Nazwa produktu  Kod produktu Opakowanie  Paleta przydatnosci Ptynnosc¢ Zastosowanie
Polewy standardowe (na ttuszczach CBR)

Polewa biata PBR 201 worek 25kg 825 kg 8 m-cy OOOHO O =)

Polewa kakaowa PKR 221 worek 25kg 825 kg 12 m-cy OOOHO D =)
Polewy standardowe (beztransowe)

Polewa biata | PBB 202/1 worek 25kg  825kg 8 m-cy OOHO O = &
Polewa mleczna | PMB 212/1 worek 25kg 825 kg 12 m-cy OOO O = &
Polewa kakaowa |  PKB 222/1 worek 25kg  825kg 12 m-cy OOHH O = &

Polewy na ttuszczu kokosowym

Polewa biata PBC 402 worek 10 kg 770 kg 8 m-cy OOOHH D =2 8

Polewa biata PBC 402 worek 25 kg 825 kg 8 m-cy OOOHH D = 8
Polewa mleczna PMC 411 worek 10 kg 770 kg 12 m-cy OOHOHOH D = 8
Polewa mleczna PMC 411 worek 25kg 825 kg 12 m-cy OOOHH O = 8
Polewa kakaowa PKC 422 worek 10 kg 770 kg 12 m-cy OOOHH O =2 8
Polewa kakaowa PKC 422 worek 25kg  825kg 12 m-cy OOOHH D =2 9

Polewy laurynowe

Polewa biata | PBL 302/1 worek25kg 825 kg 8 m-cy OOHOHOH O = &
Polewa mleczna | PML 311/1 worek 25 kg 825 kg 12 m-cy OOHOHH D = &
Polewa kakaowa | PKL 321/1 worek 25kg 825 kg 12 m-cy OOHO O = &

Polewy premium

Polewa biata |  PBL 301/2 worek 25kg  825kg 8 m-cy OOHH O = &
Polewa mleczna |  PML 312/1 worek 25 kg 825 kg 12 m-cy OOHOHH = &
Polewa kakaowa PKL 322/8 worek 25 kg 825 kg 12 m-cy OOHOHH = &
Polewa kakaowa PKL 323 worek 10 kg 770 kg 12 m-cy OOHOHH D =2 20
Polewa kakaowa PKL 323 worek 25kg 825 kg 12 m-cy OOHOHH D =2 20
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